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Unsere Gaststätte mit Event-Alm 
 
 
Unsere Wirtschäftle - das Göckele - wurde im August 2018 wiedereröffnet. Es wird im 
Sinne der schwäbischen Gastlichkeit geführt. 

Für Veranstaltungen mit bis zu 100 Personen steht Ihnen unsere urige Almhütte zur 
Verfügung. Wir decken Ihre Tafel ganz individuell nach Ihren Bedürfnissen. Wir kümmern 
uns darum, dass Ihre Veranstaltung für Sie und Ihre Gäste zu einem ganz besonderen 
Glanzpunkt wird. Lehnen Sie sich zurück und genießen Sie unsere regionale Frischeküche 
und unseren Service auf hohem Niveau. 

Des Weiteren bieten wir in unserem Biergarten, mit seinem einzigartigen Ambiente, Platz 
für bis zu 100 Personen, für Ihr Fest im Freien. 

Viele sagen dazu auch das schwäbische Dolce Vita. 
 
Für Veranstaltungen bis 25 Personen bieten wir Ihnen gerne eine individuell vereinbarte 
Karte und den damit verbundenen Service. 
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ZUM ANSTOSSEN 
 
 
 

 
Flasche Sekt „Kessler Brut“ 0,75 l  

Hugo 0,25 l 
 

 

Aperol Spritz 0,25 l 
 

 

 

Hausgemachte Limo 0,5 l 

(verschiedene Geschmacksrichtungen) 

 

 

Hausgemachte Limo 0,5 l 

(verschiedene Geschmacksrichtungen) 
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CANAPÉS 

Obazda 

Griebenschmalz 

Frischkäse mit Schnittlauch  

Weißwurst  

Fleischpflanzerl  

Lachs 

Braten 
 

 
Preis je Stück  

bis 99 Stück    

bis 199 Stück    

bis 299 Stück    

ab 300 Stück    

 
 

 
SUPPEN 

Flädles-Suppe 

Maultaschen-Suppe 

Preis pro Person:  
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„Liebe geht durch den Magen“ 
 
 
Die ausgesuchten Gaumenfreuden sind für das Gelingen Ihrer Veranstaltung von großer 
Bedeutung. Unser Küchenteam kombiniert reiche Erfahrung bei Veranstaltungen mit 
Finesse und Kreativität zu kulinarischen Leckereien. Bitte verstehen Sie alle Büffets als 
unsere Vorschläge. Auf Wunsch kombinieren wir diese miteinander, fügen Ihr 
Lieblingsessen hinzu oder berücksichtigen aktuelle Trends. Da wir Ihnen immer die beste 
und frischeste Qualität unserer Speisen garantieren wollen, berücksichtigen wir bei der 
persönlichen Büffetabsprache die saisonale Verfügbarkeit einzelner Lebensmittel. 

 
 
 
 
 
 
 



Buffetvorschlag 1 
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Salatbuffet 
 
 

Käsespätzle 
 
 

Schweinebraten 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Geschmälzte Maultaschen 

Dessert 

Preis pro Person:  

 
Das Buffet beinhaltet zwei von Ihnen gewählte Beilagen, sowie eine Soße Ihrer Wahl. 
Sollten zusätzliche Beilagen und Soßen erwünscht sein, sind diese gegen Aufpreis 
erhältlich. 



Buffetvorschlag 2 
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Salatbuffet 
 
 

Geschmälzte Maultaschen 
 
 

Gemischter Braten (Rind/Schwein) 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Dessert 
 
 
 

Preis pro Person  

 
Das Buffet beinhaltet zwei von Ihnen gewählte Beilagen, sowie eine Soße Ihrer Wahl. Sollten 
zusätzliche Beilagen und Soßen erwünscht sein, sind diese gegen Aufpreis erhältlich. 



Buffetvorschlag 3 
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Salatbuffet 

 
 

Käsespätzle 
 
 

Rostbraten mit geschmälzten Zwiebeln 

Hähnchenschnitzel in Knusperpanade 

Dessert 
 
 
 

Preis pro Person  

 
Das Buffet beinhaltet zwei von Ihnen gewählte Beilagen, sowie einer Soße Ihrer Wahl. 
Sollten mehr Beilagen und Soßen erwünscht sein, sind diese gegen Aufpreis zu erhalten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Buffetvorschlag 4
10 
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Salatbuffet 

 
 

½ Göckele frisch vom Grill 
 
 

Käsespätzle 

Schweinebraten 

Schnitzel „Wiener Art“ 
 
 

Dessert 
 
 

Preis pro Person  

 
Das Buffet beinhaltet zwei von Ihnen gewählte Beilagen, sowie einer Soße Ihrer Wahl. 
Sollten mehr Beilagen und Soßen erwünscht sein, sind diese gegen Aufpreis zu erhalten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Buffetvorschlag 5 
11 
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Salatbuffet 

 
 

gebratener Fleischkäse mit geschmälzten Zwiebeln 
 
 

Weißwürste mit süßem Senf 

Schweinebraten 

Dessert 
 
 
 

Preis pro Person  

 
Das Buffet beinhaltet zwei von Ihnen gewählte Beilagen, sowie einer Soße Ihrer Wahl. 
Sollten mehr Beilagen und Soßen erwünscht sein, sind diese gegen Aufpreis zu erhalten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



BEILAGEN 
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Sie haben die Möglichkeit aus nachfolgenden Beilagen zu wählen: 

Pommes 

Spätzle 

Kroketten 

Bratkartoffeln 

Kaisergemüse 

 
Aufpreis für nicht im Buffet beinhaltete Beilagen pro Person. 

 
 
 
 

SOSSEN 

Sie haben die Möglichkeit aus nachfolgenden Soßen zu wählen: 

Trollingersoße 

Dunkelbiersoße 

Rahmsoße 

Soßen, welche nicht im Buffet enthalten sind, können gegen Aufpreis gereicht werden. 



DESSERT 
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Als Dessert bieten wir Ihnen nachfolgende Auswahl im Weck-Glas: 

Tiramisu 

Cheesecake 

Panna Cotta mit Fruchtspiegel 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

 
Bei zwei verschiedenen Desserts +  

 
 
 
 

MITTERNACHTSSNACK 

Gerne bieten wir Ihnen die Möglichkeit Ihren Gästen auch zur späten Stunde noch eine 
kleine Stärkung anzubieten. 

Gulaschsuppe 

Obazda 

Frischkäse 

Brezeln 

Preis nach individueller Absprache 


